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34 ATELIER

Nemzetkozi attorés a chocoMe Atelier életében: :
avilag élvonaliba repitette a magyar bean-to-bar csokolidékat
arangos International Chocolate Awards

Négy eziist- és harom bronzéremmel dijaztak a chocoMe Atelier bean-to-bar kollekciéjat a

craft csokoladék legrangosabb versenyeként emlegetett International Chocolate Awards

eurdpai dontdjén. Ezzel a magyar chocoMe Atelier nemcsak az eurépai csucsgasztronémia

figyelmét hivta fel magara, de egyértelmiien belépett a vilag legelismertebb bean-to-bar
csokoladékészitdi kozé.
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A dijakat kulonosen értékessé teszi, hogy az Atelier kollekcié alig egy éve jelent meg a piacon, €s maris
komoly szakmai visszhangot valtott ki. A bean-to-bar csokoladék vilaga a csokoladékészités
legbsszetettebb, legtisztabb formaja, ahol a teljes gyartasi folyamat a kakaobab kivalasztasatol a
végtermék elkészitéséig a készité kezében 6sszpontosul.

A chocoMe Atelier szamara ez a terulet Uj fejezetet nyitott: tobb évnyi intenziv tanulas, nemzetkozi
tapasztalatszerzés és technoldgiai beruhazas eredménye, amely mostanra nemcsak a vasarlok, hanem a
nemzetkozi zsUri elismerését is kivivta. A dijazott csokoladék minden egyes falatja az alapanyagok
kivételes mindségét, a gondos kidolgozottsagot és a készit6i szenvedélyt tukrozi.

A sikerhez vezet6 Uuton meghatarozo szerepet jatszott Chloé Doutre-Roussel vilaghir( csokoladészakert6
is, aki Venezuelaban tartott privat képzést a chocoMe csapata szamara. Mentori tdmogatasa és szakmai
hitelessége nélkul ez a szint( teljesitmény elképzelhetetlen lett volna.

A dijazott termékek

Eziistérem \
® Chuao kakadbabbdl készult étcsokoladéval bevont Chuao kakadbab INTERNATIONAL
® Kokoa Kamili kakadbabbdl készult étcsokoladéval bevont Piemonte-i mogyordé CHOCOLATE
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Ceylon fahéjjal fliszerezve

® Akesson kakadbabbol készilt étcsokolddéval bevont sziciliai mandula
madagaszkari vadborssal flszerezve

® FEtcsokoladé Akesson kakadbabbol, kandirozott yuzu héjjal
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Bronzérem
® Ftcsokoladé Choroni-bél szarmazé kakadbabbél kandirozott iyokan héjjal
® FEtcsokolddé Choroni-b6l szarmazé kakadbabbdl liofilizalt
Tarocco varnarancs szeletekkel
® FEtcsokolddé Rugoso kakadbabbdl, panko morzsaval
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’ ’ A Bean to Bar egy rendkiviil karakteres csokoladé, amelyet tgy
alkottak meg, hogy mély érzelmeket ébresszen azokban, akik

megkostoljak. Ez az érzelmi hatds a kis tételekben készitett csokolddé sajdtos
Osszeteviket - els6sorban a kivdlé mindségu, karakteres kakaot és cukrot,
‘ esetleg kakaovajat. A ,,babtdl a tablaig” folyamat Iényege abban rejlik, hogy
minden egyes tdbla a kakao egyedi személyiségét mutatja meg, amely a
| csokoldadékeészité egyedi izlésvildgat tikrozi. A vardzslat minden /
N falatban a részletekre és a kézmives munkara valé aproélékos 9 ’ 5
odafigyelésben rejlik.
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