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Szarvasgomba, sziciliai pisztacia -
a chocoMe ismét Uj csokoladé kulénlegességekkel édesiti meg az 6szt

Avilag legnagyobb gasztronémiai dijait magaénak tudé chocoMe csokoladé manufaktira ismét
ellenallhatatlan Ujdonsagokkal héditja meg a gourmet-élvezetek rajongéit az 8szi szezonban. A
kuldnleges aromak és fliszerezés harmoniaja a négy égtaj legjobb alapanyagainak felhasznalasaval,
Mészaros Gabor tulajdonos elkotelezett, legmagasabb mindségre vald térekvésével all dssze. A
kuldnleges izkombinacidk mellett a letisztult csokoladé-izélmény hiveire is gondolt, akik a hozzdadott

cukrot nem tartalmazo finomsagok mellett teszik le a voksukat.

chocoMe Raffinée - Szarvasgombds Valencia mandula 53%-os tejcsokoldadéval
Autentikus finomsag, mély szarvasgomba iz, amely tokéletes kombinaciot alkot a Valencia mandulaval
és a kivételesen magas kakaodtartalmu tejcsokoladéval, mely a Bahia régiobdl szarmazé brazil
kakadbabokbol készdilt.

Ebben a Raffinée-ben két egészen kulonleges alapanyag talalkozik. A
blansirozott valenciai mandula ugyanis - tokéletesen roppands allaga és
karakteres ize miatt - az egyik legértékesebb fajtaja a manduldknak.
Erre a porkolt mandulara kerdl fel a szarvasgomba. Az altalunk

hasznalt Aestivum (nyari) szarvasgomba

igazi gasztrondmiai exkluzivitas, amit

L. leginkdbb fliszerezéshez hasznalnak.

Rendkivili aromaja miatt fontos
a mértékletesség, am megfeleld
mennyiségben hasznalva fantasztikus izkombinaciék hozhatok

[étre.

A szarvasgombas porkélt mandulat a Valrhona legujabb
tejcsokoladéjaval drazsirozzuk, amelyrél szintén 6édakat tudunk - és érdemes is
kdszonhetben ez a csokolddé egy kontinenseken ativeld élmény: enyhén kesernyés, er6teljes kakaods
izzel, mégis édesen lagy tejességgel rendelkezik. Az egyik legkiemelked6bb kakadtartalommal

rendelkezd tejcsokoladé (53%) izkavalkadja a brazil eséerddk egzotikus élményeit hozza el szamunkra.

chocoMe CARRE - Pisztdcia gianduja étcsokolddéval
Szicilia szigetérdl szarmazo porkolt, 100%-o0s pisztaciamasszabdl
és madagaszkari kakadbabokbdl készult 64%-os étcsokoladé
talalkozasa. Az 50 fokra felmelegitett pisztacia

pasztat és az étcsokoladé masszat
\, alaposan Osszekeverjuk, hogy tokéletes
);}\ emulziét alkossanak. Ezt kovetbden

A Q“\ temperaljuk, és ont6éformaba toltjuk:
3

megalkotva a pisztacia giandujat.

! A Valrhona Manijari étcsokoladéja
..-’{'I'I Y kizarélag egy ritka, madagaszkari kakadbabbdl készul,
i amelynek friss, savanyu, erds illatd, piros gyumalcsos izjegyei vannak. Ez az

étcsokoladé magaban is egy igazi utazas - Madagaszkarra, azaz mas néven
az ,illatos szigetre” -, ahol ezek a csodalatos kakaofak, izletes gyimadlcsok és
csodalatos fliszerek teremnek.

= . Itt azonban még nem allunk meg, ugyanis az ezzel a csokoladéval kevert,
sziciliai pisztacia a vilag egyik legkivalobb fajtaja. Kisebb, édesebb és gazdagabb,

mint a hagyomanyos pisztacia, ezért ,Szicilia z6ld aranyaként” is emlegetik ezt a keleti

parton sziiretelt magot, amely azonnal felismerhet6 élénk szinérél. izében édes, s6s és foldes jegyeket

is fellelhetlink, mivel ez a tipus a szaraz termelés miatt tobb olajat tart vissza,

mint hagyomanyos tarsai.

chocoMe Petit 9 - Falatnyi
tejcsokoladé lapocskdak Piemonte-i
mogyoro praliné

és Etiop Harrar kadvé toltelékkel

Az eredetvédett Piemonte-i

mogyoroszemekbdl készitett

mogyordpaszta tisztabb mogyoro izzel nem

is rendelkezhetne. A téltelékbe tokéletesen
porkolt Etiép Harrar tipusu, apréra 6rolt kavét
kevertunk, melynek tokéletes védelmet ad a
tejcsokoladé korpusz.

chocoMe Petit 9 - Falatnyi
étcsokoladé lapocskak mango

toltelékkel
A trépusi mango izét fagyasztott Alphonso

mango gyumaolcspurével és liofilizalt

mangoval egylttesen csempésztik az

étcsokoladé burok belsejébe.

Boros csokoldadék Carré mérethen
Sommelier bevonasaval a kifejezetten borokhoz készitett tablas csokoladéink ezuttal a 100 grammos
valtozat mellett 50 grammos kiszerelésben (Carré méretben) is elérhetdek.

Feltét nélkiili NS tabldas csokoladé _—
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Szeptember 4-t6l, a hosszu, forrd nyar utani elsé hlivosebb napokban, a csokoladé rajongdknak ismét
exkluziv gasztrondmiai éilményben lesz részuk. A chocoMe megszallott kreativitdsanak tényleg semmi

sem szabhat hatart!

A chocoMe Ujdonsagai az alabbi linken érhetéek el:
https://chocome.hu/products/ujdonsagok
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