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ARTISAN CHOCOLATE Kiadja: chocoMe
Firenze/Budapest, 2019. aprilis 3.

A chocoMe mér hivatalosan is a vilag elsé szaml drazsémagusa -
11 dijjal tért haza a magyar manufaktira az International Chocolate Awards-rél

Az International Chocolate Awards kelet-eurépai és mediterran versenyz8inek selejtez8je idén dsszevontan zajlott — a
rangos nemzetkdzi megmérettetésen a vildgels8 magyar csokolédémagus, a chocoMe, régi és j kedvencekkel indult,

szereplése pedig Ujabb dijesSvel végz8datt.

A 2019. marcius 30-ai firenzei dijatadén ésszesen 11 elismerést szerzett a manufaktira - két olyan termék is
kiemelked8en szerepelt, amelyek korabban még nem kaptak dijat. Elsé aranyérmes lett az Etcsokolddéba martott
kandirozott gyombér, a chocoMe Voilé termékvonal tagja, valamint ezistérmes a Falatnyi étcsokolddé lapocskék mdlna

toltelékkel, ez utdbbi termék a chocoMe Petit 21 csaléd tagja, amely még csak nemrég, 2019 elején debitdlt.

7 tovébbi, mér dijnyertes terméket ismert el ismét a nemzetkdzi zsiri, amely kapcsan Mészaros Gébor, a chocoMe
alapitéja és tulajdonosa a kdvetkez8t nyilatkozta: “Ezekkel a csokolddékkal 3-4 vagy akdr 5 évvel ezeldtt neveztink
és kaptunk dijakat. Ugy gondoltam, hogy ennyi id& elteltével ismét sziikséges a megmérettetés a versenyen, hogy

bizonyithassuk, a chocoMe min8sége tovdbbra is kiemelked az egyre er8s6d8 nemzetkézi mez8nyben is.”

A manufaktira idén két kilondijat is nyert, amelyekkel kiemelt hangsily kerilt a csokolddékaltemények kilénlegességére,
vildgviszonylatban is paratlan receptiréjéra. A “Legjobb recept” dijat a Madagaszkdri vadborsos étcsokolddéval és
kakadporral bevont mandula, a chocoMe Raffinée drazsé vonal egyik legmennyeibb ize kapta, valamint ugyanez a
termék érdemelte ki a “CRAFT” kiléndijat is, amellyel a legkiemelked8bb gondossaggal, alaposséggal, odafigyeléssel

és korultekintéssel kivitelezett terméket jutalmazzak.

A sikerekhez hozzatartozik, hogy - a nemzetkdzi elismeréseken til - a chocoMe két hatalmas boékot is kapott, méghozzé
a verseny f&szervez8jétél, Monica Meschinitél: a neves olasz csokolédéitész Mészaros Gabort “Drazsémdgusként”
aposztrofélta, valamint az aranyérmes Voilé terméket a vildg legjobb csokoladdéval bevont gyombéreként jellemezte a

dijatadén.

A chocoMe-sikerek tehdt folytatédnak és Ggy tinik, minden elismerés Gjabb és Gjabb magikus izt eredményez, az

inyencek és a csokihivék pedig boldogan vetik alé magukat a csokoléddévarézslatoknak.

A dijnyertes termékek:
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chocoMe Raffinée - RF107 chocoMe Raffinée - RF105
Tonkababos tejcsokolddéval és Madagaszkdri vadborsos
kakadporral bevont étcsokolddéval és kakadporral
Avola-i mandula bevont mandula
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chocoMe Voilé - VL103
Etcsokolddéba mértott

kandirozott gyémbér
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chocoMe Raffinée - RF106 chocoMe Raffinée - RF108

Fehércsokolddéval bevont Guérande s6s sz8kecsokoladéval

liofiliz&lt mélna bevont sziciliai mandula hdntolt
ostydval
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chocoMe Raffinée - RF103 chocoMe Raffinée - RF109

Fahéjas tejcsokolddéval bevont Sziciliai mandula Arabica kévéval

Piemonte-i mogyoré izesitett étcsokolddéval bevonva,
kardamommal
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chocoMe Petit 21
Falatnyi étcsokolddé lapocskdk

malna toltelékkel

Bronzérem A Legjobb recept és
CRAFT-di
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chocoMe Raffinée - RF104 chocoMe Raffinée - RF105
Sés-vaniliaporos, karamellds Madagaszkéri vadborsos
tejcsokolddéval bevont pekdandié étcsokolddéval és kakadporral

bevont mandula

Az 6sszes dijnyertes chocoMe csokolddé itt tekinthetd és vdsdrolhaté meg:

http: //store.chocome.hu/szakmai/index.php

Tovdébbi informécié:
chocoMe Kft.
1135 Budapest Kisgémb utca 23.

marketing@chocome.hu
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