ORIGINAL Sajtékdzlemény

ARTISAN CHOCOLATE Kiadja: chocoMe
London/Budapest, 2018. jdlius 30.

Ujabb 5 nemzetkézi dijat nyert a sikerrekordokat elért chocoMe -
A csokolddémanufaktira ismét érmeket szerzett az Academy of Chocolate Awards-on

A vilégszerte elismert magyar csokoladémégus, a chocoMe, 5 bronzéremmel gazdagodott a rangos Academy of
Chocolate Awards versenyen 2018. jilius 25-én — az 5 Gjabb dijjal immér 57-re emelkedett a cég nemzetkézi szakmai

versenyeken elért elismeréseinek szama.
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A rabul ejt8 izeket és rekorderedményeket produkélé chiacoMe egyik idei nyertes Raffinée terméke, a fehércsokoladéval
bevont liofilizalt mélnaszemek a manufaktiora 11. olyan terméke, amely mindharom szakmai vilagversenyen, az
Academy of Chocolate Awards-on, az International Chocolate Awards-on és a Great Taste Awards-on is érmeket
szerzett. Szintén beszédes és kiemelked8 eredmény, hogy a cég 2018. janudrjdban bemutatott legijabb
drazsékslteménye, a kékafonyds joghurttal és fehércsokoladéval bevont liofilizalt feketeribizli Raffinée maris a nyertesek
sordba lépett. A nemzetkdzi sikert besoprd termékek kozott végeztek a chocoMe sajat fejlesztési csokolddémasszabdl
készitett, izgalmas kredciéi, a soés illetve a borsos Délice Carré, valamint a fahéjjal és szegfiszeggel fiszerezett

narancshéj, a chocoMe Voilé.

A dijnyertes termékek:

ACADEMY ACADEMY

CHOCOLATE CHOCOLATE

RF106 Raffinée RF113 Raffinée
Fehércsokolddéval bevont Liofilizélt feketeribizli
liofilizélt mélna kékdéfonyds joghurttal és

fehércsokolddéval drazsirozva
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CHOCOLATE 6 CHOCOLATE

50DCD102 Délice Carré 50DCD103 Délice Carré
72,2% étcsokolddé Murray river séval 72,2% étcsokolddé Kampot borssal

ACADEMY

CHOCOLATE

VLIOT Voilé
Etcsokolddéba mdrtott
kandirozott spanyol narancshé;

fahéjas-szegfiszeges fiszerezéssel

Az 6sszes dijnyertes chocoMe csokolddé itt tekinthetd és vdsdrolhaté meg:

Az ellendllhatatlan csokoléddévardzslatok folytatédnak — természetesen nem csak a nemzetkézi
gasztroszakérték megbabondzdsdra, hanem a mindennapok megédesitésére, a csokolddékészités

irdnti végtelen szenvedély és elkstelezettség jegyében.

Az Academy of Chocolate Awards-rél:

Az Academy of Chocolate (Londoni Csokolddé Akadémia) 2005-ben alakult Londonban azzal a
céllal, hogy teret adjon a valéban min8ségi csokolddéfogyasztdsnak, a csokolddétermékek legjobb
min8ségl Ssszetételének, a legjobb kakadbab terméteriletek felvirdgoztatdsanak, a “fair”
kereskedelmi elveknek. Tagjai a vildg legelismertebb csokolddékészitsi és gasztrondmiai szakérti
évente szervezik meg a Academy of Chocolate Awards csokolddés szakmai versenyt, ahol a vildg

legjobb csokolddékészitéi mérik 6ssze tuddsukat.

Tovébbi informdcid:
chocoMe Kft.
1135 Budapest Kisgémb utca 23.

marketing@chocome.hu
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http://store.chocome.hu/szakmai/index.php

