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Ujabb 7 érmet szerzett a chocoMe
a Londoni Csokolddé Akadémia versenyén

Mdr 39 nemzetkézi dijjal buszkélkedhet a magyar csokolddémanufaktira

A felejthetetlen csokoladé-izvarazslatok megalkotasaban jeleskedd magyar cég, a chocoMe sikertdrténete
folytatodik: a manufaktira Ujabb nemzetkdzi elismerésben részesiilt, ezuttal 1 arany-, 4 ezlst- és 2 bronzéremmel
térhetett haza a rangos Academy of Chocolate Awards (Londoni Csokolddé Akadémia) dijkiosztojarol. A dijatado
ceremonia julius 19-én zajlott Londonban, ahol a chocoMe alapitdja Mészaros Gdbor személyesen vehette at
a dijakat. A hazai és vilagkedvenceket megalmodoé ahocoMe igy Gsszesen 39 nemzetkozi szakmai dij tulajdonosava
valt. Az idei nyertes chocoMe izvildgok - tobbek kozott - olyan 6sszetevdkkel csabitanak, mint a karamellizalt
makadamdio, a barsonyos székecsokoladé, vagy a kandirozott gyimolcsok, amelyek étcsokoladéba martva,

szintén a valédi inyencek kedvencei.
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A dijnyertes Entrée termékek:

Arany: chocoMe Entrée BL104
Valrhona 32% Sz6kecsokoladé - Etiop Yirga tort kavészemek

Piemonte-i mogyoro - Liofilizalt karamell

EzUst: chocoMe Voilé BL105
Valrhona 32% Sz6kecsokoladé

Fekete s6 - Pekandio - Kesudio

EzUst: chocoMe Entrée BL101
Valrhona 32% Sz&kecsokoladé - Maldon sé

Fekete szezam - Sziciliai mandula

Bronz: chocoMe Voilé BL102
Valrhona 32% Sz6kecsokoladé - Tonkabab

Sziciliai mandula - Apritott kakadbab

A dijnyertes Voilé termékek:

%( Ezilst: chocoMe Voilé VL102
. ’)____,' Etcsokoladéba martott kandirozott spanyol citromhé;]
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Bronz: chocoMe Voilé VL103

Etcsokoladdéba martott kandirozott gydmbér

A dijnyertes Raffinée termékek:

Ezust: chocoMe Raffinée RF112
Tonkababos sz8kecsokoladéval és kakadporral bevont

karamellizalt makadamdid
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Az idei gy6zelmek alapjan ismét bebizonyosodott, hogy a c#ocoMe termékek mogott rejlé szellemiség, a tokéletes
csokoladék megalkotasanak eszméje, teljes dsszhangban all az Academy of Chocolate Awards kuldetésével.
Mészdros Gdabor - a Londoni Csokoladé Akadémia mestereihez hasonléan - kortltekint8en figyel a legaprobb
részletekre, ebbdl az elhivatottsagbdl és szenvedélybdl szliletnek azok a minden érzékszervet rabul ejté
csokoladékoltemények, amelyek hazai és nemzetkozi szinten is kifejtik hatasukat: megédesitenek és kilonlegessé

varazsolnak minden alkalmat.

AZ ACADEMY OF CHOCOLATE-ROL

Az Academy of Chocolate (Londoni Csokolddé Akadémia) 2005-ben alakult Londonban azzal a céllal, hogy teret
adjon a valéban minéségi csokoladéfogyasztasnak, a csokoladétermékek legjobb mindségli dsszetételének,
a legjobb kakadbab termdteruletek felviragztatasanak, a “fair” kereskedelmi elveknek. Tagjai a vilag legelismertebb
csokoladékészitbi és gasztrondmiai szakértdi kétévente szervezik meg a Academy of Chocolate Awards csokoladés

szakmai versenyt, ahol a vilag legjobb csokoladé készit8i mérik 6ssze tudasukat.

Az 6sszes dijnyertes chocoMe csokoladé itt tekinthetd és vasarolhaté meg

Tovabbi informdcio:
chocoMe Kft.
marketing@chocome.hu

www.chocome.hu


http://store.chocome.hu/szakmai/index.php

