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Negyedik éve sorozatban - két csillaggal bévult a dijazott
termékek kore Londonban, Great Taste Award 2016

A Great Taste Award 2016 nemzetkdzi gasztrondmiai versenyen a ehocoMe két Raffinée terméke is szakmai
elismerést kapott Londonban. Az 1994-ben alapitott, londoni székhely(i Great Taste Award verseny a vilag

legnagyobb és legszigorubb ételkdstolod versenye, ahol kilonbdzé termékkategoriaban nevezhetnek a palyazok.

A chocoMe egy-egy csillaggal dijazott termékei*:

Raffinée RF108 - Guérande sés sz6kecsokoladéval bevont sziciliai mandula hantolt ostyaval

Raffinée RF109 - Sziciliai mandula Arabica kavéval izesitett étcsokolddéval bevonva, kardamommal

* (a versenyen 1-2-3 csillag szerezheté, ahol a 3 csillag a legjobb eredmény)

A fenti csokoladékat a vilag (talan) legszigorubb 400 zsUritagja ismerte el, amely tobb ezer orat toltott etel-
vakkostolassal a verseny soran. A verseny csak az izrél szol, nem az okos marketingrél vagy a szemet
gyonyorkodteté csomagolasrol: a zslritagok csomagoléanyag és barmilyen mas informacio nélkul kapjak

a termékeket kostolasra (vakteszt), akik kozt neves Michelin csillagos éttermek séfjei, elismert gasztrondmiai
szakemberek, patinas aruhazak (Harrods, Fortnum&amp;Mason, Selfridges, Harvey Nichols és Whole Food

Markets) beszerzési igazgatoi, neves ételkritikusok is helyet kapnak.

Annak ellenére, hogy a chocoMe minddssze egy 6 évvel ezel6tt alapitott marka, a fenti dijakkal egyutt mar
harminc nemzetkdzi szakmai elismeréssel rendelkeziink. Kulondsen nagy népszerliségnek és elismerésnek
orvendenek a Raffinée termékcsalad tagjai, ahol olyan kilénleges alapanyagokkal és azok parositasaval
operalunk, amelyekkel hasénléval még kilféldon sem igazan lehet talalkozni - mondta el Mészaros Gabor,

a chocoMe tulajdonosa, chocolatier.

A termék leiradsa részletesen:

Guérande s6s sz6kecsokolddéval bevont sziciliai mandula hdntolt ostydval

A Sziciliabdl szarmazo, lapos, hosszikas, kesernyés mellékizt8l mentes, krémesen édes mandulaszemek tort
ostyaval dusitott sz6kecsokoladés furdébe merulnek ala, ahonnan a markans karamellas jegyek elementaris
erdvel tornek el6 a Guérande sonak kdszonhetben. A vékony csokoladérétegtél fényl6 mandulaszemeket ezutan

hantolt ostyaba forgatjuk, hogy még ropogdsabba tegyuk.

Szicilioi mandula Arabica kavéval izesitett étcsokolddéval bevonva, kardamommal

Szicilia talan legfinomabb, szokatlanul lapos alaku és intenziven krémes iz(i mandulajat finomra porkolt, 8rolt
Arabica kavébabbal izesitett csokolddémasszaba eresztjuk. Az kdvéaromaval slridn atitatott szemeket ezutan

egzotikus iz( kardamommal flszerezett kakadporba hempergetjuk.

Az 6sszes dijnyertes chocoMe csokoladé itt tekinthetd és vasarolhaté meg WEBSHOP
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