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Eszményi izek vilagsiker( randevui - A chocoMe idén is
tobbszords Academy of Chocolate Awards dijas lett Londonban

A mindségi csokoladék, a felejthetetlen izek megalkotasaban hazai és nemzetkdzi szinten is élvonalbeli

magyar cég, a shocoMe idén is gybztes szinekben tiindokalt a rangos londoni Academy of Chocolate (Londoni
Csokoladé Akadémia) dijkiosztojan. A tavasszal megrendezett vildgversenyen a manufaktira altal jegyzett 6t
csokoladékulonlegesség is komoly elismerésben részesult. A csocoMe ikonikus Raffinée-janak csaladjabol négy
termék is megbabonazta a gasztro-szakértdkbdl allé szakmai zsUrit. A dijatadé Londonban zajlott julius 8-an, ahol

a chocoMe alapitdja Mészaros Gabor személyesen vehette at a dijakat.

A dijazott Raffinée-k izkdlteményei minden érzékszervet rabul
ejtenek, de nincs ez masként az idén bevezetésre kerllt chocoMe

Voilé egyik Ujitasaval sem:

Kandirozott bergamot héj venezuelai étcsokoladéval bevonva /

bronz

Ennek, az eredetileg Valentin-napra megalmodott, kifinomult

izvilagnak a megteremtéséhez mar egyenesen a parfimdrok és

a sztarséfek altal el6szeretettel hasznalt bergamot héj szolgalt
alapjaul - ehhez a venezuelai szarmazasu, nemes kakadbabok

keverékébdl szuletett étcsokoladé szeg6dott eszményi tarsként.

A chocoMe termékek mogott rejld szellemiség, a tokéletes csokoladék megalkotasanak eszméje, teljes

0sszhangban all az Academy of Chocolate kildetésével. Mészdros Gdbor, a cég vezetbje és csokoladémestere
- a Londoni Csokoladé Akadémia “lovagrendjének” tagjaihoz hasonléan - korultekintéen Ugyel a legaprébb
részletekre, ebbdl a hozzaallasbdl szuletnek azok a szofisztikaltsagukban is érzéki eiocoMe gasztroélmények,

melyek az innepeket és a hétkdznapokat egyarant megédesitik és felejthetetlenné teszik.

A versenyen a taldlati arany is pazar volt, a csecoMe altal benevezett hét versengd terméke kozil 6tnek sikerult
dijat nyernie. A jelenlegi dijakkal egyltt 6sszesen mar 28 nemzetkdzi szakmai versenyen szerzett dijjal

buUszkélkedhet a marka.

A dijazott Raffinée termékek:

Tonkababos tejcsokoladéval és kakadporral bevont sziciliai mandula / eziist
Guérande sos sz6kecsokoladéval bevont sziciliai mandula hantolt ostyaval / bronz
Sziciliai mandula Arabica kavéval izesitett étcsokoladéval bevonva, kardamommal / bronz

Mogyordés-tejcsokoladéval és 8rolt Etiép Harrar kavéval bevont Piemonte-i mogyoroé / bronz

Az 6sszes dijnyertes chocoMe csokoladé itt tekintheté és vasarolhaté meg WEBSHOP

AZ ACADEMY OF CHOCOLATE-ROL

Az Academy of Chocolate (Londoni Csokolddé Akadémia) 2005-ben alakult Londonban azzal a céllal, hogy teret
adjon a valéban min8ségi csokoladéfogyasztasnak, a csokoladétermékek legjobb mindségl 6sszetételének,

a legjobb kakadbab termd&teruletek felviragztatasanak, a “fair” kereskedelmi elveknek. Tagjai a vilag
legelismertebb csokoladékészitdi és gasztrondmiai szakértbi kétévente szervezik meg a Academy of Chocolate

Awards csokoladés szakmai versenyt, ahol a vilag legjobb csokoladé készit6i mérik dssze tudasukat.
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