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chocoMe ismét vildgversenyen bizonyitoft
4 arany, 3 ezist, 2 bronz

Ujabb nemzetkézi szakmai vildgversenyen szerzett elismeréseket az 6tddik sziletésnapjat
Unnepl6 chocoMe. A Nnemzetkdzi, flggetlen és oriasi presztizsd “International Chocolate
Awards” Kelet-Europai regionalis szakmai csokoladéversenyén idén is tarolt a magyar
marka, 6sszesen 9 érmet szerezve (4 db arany, 3 db ezust és 2 db bronz). Magyar
induloként a chocoMe szerezte a legtobb érmet, és a legtobb elsd helyezést is. 2014-ben

a chocoMe VOt az els6 magyar marka a torténelem soran, mely érmes helyezéseket tudott

elérni ugyanezen a vilagversenyen.

Az “International Chocolate Awards” jelent6ségében a Michelin csillaghoz hasonlithatd, mig
jellegében a Bocuse d’ Or versenyhez. A kilonbdz8 regionalis versenyek gy&ztesei, érmesei
(Kelet-Eurépa, Belgium, Skandinav, Olaszorszag, Kanada, USA stb.) kvalifikalhatjak magukat
egy 0sszevont, nagy dontdére (World Final), amelyre idén Londonban kerul sor 2015. oktober
12-14. kozt. Erdekes megemliteni, hogy ez a vildgverseny az idei londoni Salon du Chocolat
(The Chocolat Show) csokoladékiallitas egyik kiemelt esménye lesz. A kiallitason a chocoMe

egyeduli magyar kidllitéként vesz részt a dijazottak kozul.

A londoni dont6 zsdrijében a legnevesebb kulfoldi csokoladészakértdk, gasztrondmiai
szakértdék, sommelier-ek és séfek szerepelnek: a Seventy% (UK), a Manhattan Chocolate
Society (US), a Master of Wine (UK), a “The New Taste of Chocolate” (US), az Ecole Chocolat
Professional School of Chocolate Arts (US),a “The Well-Tempered Chocolatier” (Kanada)

és hasonldk. A zs(ri elndke, egyben a dij alapitéja, Martin Christy, a Seventy csokoladé-

degusztacios portal szerkesztdje - ma a vilag egyik legnagyobb csokoladészakértgje.

“A dijak rangja ismét csak rendkiviil megtisztel6, el sem hiszem, hogy tizenegy benevezett
termékbdl kilenccel sikertilt érmet szerezni a versenyen” - mondta el Mészdros Gdbor
chocolatier, a chocoMe tulajdonosa. ,Ugyanakkor nem dllunk meg egy pillanatra sem: tovdbbra is
célunk, hogy a londoni vildgverseny déntéjében is helyt dlljunk, és legaldbb

egy aranyérmet szerezziink” - tette hozza Mészaros Gabor.

Ezekkel az elismerésekel immar hdszra nétt a chocoMe szakmai vildgversenyeken szerzett

elismeréseinek szama, mellyel vezetd szerepet tolt be a magyar csokoladék kozti vilagszintl

megitélésben. chocolate
DS

A jelenleg dijazott chocoMe termékek:

Arany: chocoMe Raffinée RF105
Madagaszkari vadborsos étcsokoladéval

és kakaoporral bevont mandula

Arany: chocoMe Raffinée RF106
Fehércsokoladdéval bevont

liofilizalt malnaszem

Arany: chocoMe Raffinée RF107
Tonkababos tejcsokoladéval és

kakaodporral bevont Avola-i mandula

RAFFINGE, Arany: chocoMe Raffinée RF108
Guérande sos sz6kecsokoladéval bevont

sziciliai mandula hantolt ostyaval

Ezlst: chocoMe Raffinée RF104
Sos-vaniliaporos, karamellas tejcsokoladéval

bevont pekandio

EzUst: chocoMe Raffinée RF109

Sziciliai mandula Arabica kavéval izesitett

étcsokoladéval bevonva, kardamommal

Ezlist chocoMe Voilé VL101

Etcsokolddéba martott kandirozott spanyol narancshéj
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fahéjas-szegfliszeges fliszerezéssel

Bronz: chocoMe Voilé VL102

Etcsokolddéba martott kandirozott spanyol citromhéj

Bronz: chocoMe Entrée G102

chocoMe 66% étcsokoladé piros bogyds gyimolcsokkel
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Ezuttal gratuldlunk a tobbi magyar résztvevének, nyertesnek!

Tovdbbi informdcié:
chocoMe Kift.
marketing@chocome.hu

www.chocome.hu


https://www.youtube.com/watch?v=xU51Eu-ASHU
https://www.youtube.com/watch?v=59TWazbEbEU

