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Egyszerre 3 bronzérmet is szerzett a chocoMe
az Acedamy of Chocolate Awards versenyen Londonban

Az idén nyaron 6todik sziletésnapjat innepld, 100%-ban magyar tulajdonu csokoladémanufaktira, a chocoe
Ujabb nemzetkdzi szakmai versenyen kapott elismerést - ezlttal Londonban. A vallalat hdrom bronzérmet szerzett
harom kulonbo6z6 Raffinée termékével az Acedamy of Chocolate Awards versenyen Londonban, ahol kizarélag a

vilag legjobb csokoladékészit6i mérik 0ssze tudasukat. Ezzel 6sszességében kilencre bévilt a choceMe nemzetkozi

szakmai elismeréseinek szama (és huszonhatra az 6sszes dijainak, elismeréseinek szama).

cademy of Chocolate Awards
2015

A most megszerzett dijakkal a chocoMe az elsé a magyar csokoladékésziték kozott, aki a vilag mindharom szakmai
versenyén (Acedemy of Chocolate Awards, International Chocolate Awards, Great Taste Award) elindult, és dijat

nyert.

“Ezen a vilagversenyen a legszigorubbak a nevezési feltételek, magas kritériumrendszernek kell megfelelni,
valamint a zsUritagok nevei is igen beszédesek: Charles Metcalfe, Sarah Janes Evans, Paul a Young, Cecilia Tessieri,
Amelia Rope, Kate Johns, Fiona Gately, Judith Lewis, Marie-Pierre Moine, nemzetkozi aruhazak élelmiszer beszerzési
vezetGi (Fortnum & Mason, Harrods, Selfridges), igy kilondsen buszke vagyok, hogy a négy benevezett Raffinée
termék kozul harom is dijat nyert” - mondta el Mészdros Gdbor chocolatier, a chocoMe alapitodja.

“Ennek a versenynek a sulyat és jelent6ségét leginkabb ahhoz lehet hasonlitani, mintha az olimpian indulnank
és sikerllne érmeket szerezni. Orilok, hogy a harmadik szakmai vilagversenyinkon is helytalltunk, és jévébeni

célunk, hogy aranyérmet szerezzink egyik termékuinkkel” - tette hozza Mészdros Gabor.

A dijakat aprilis 23-an adtak at Londonban az angol arisztokracia egyik kedvelt bevasarléhelyén,

a Fortnum & Mason haz negyedik emeleti baltermében.

A dijazott termékek:

chocoMe Raffinée madagaszkari vadborsos étcsokoladéval és kakadporral bevont mandula (RF105)
chocoMe Raffinée fahéjas tejcsokoladéval bevont Piemonte-i mogyoré (RF103)

chocoMe Raffinée sés-vaniliaporos, karamellas tejcsokoladéval bevont pekandié (RF104)

AZ ACEDAMY OF CHOCOLATE-ROL

Az Acedamy of Chocolate (Londoni Csokolddé Akadémia) 2005-ben alakult Londonban azzal a céllal, hogy teret
adjon a valéban mindségi csokoladéfogyasztasnak, a csokoladétermékek legjobb mindségl dsszetételének, a

legjobb kakadbab termdétertletek felviragztatasanak, a “fair” kereskedelmi elveknek.

Tagjai a vilag legelismertebb csokoladékészit6i és gasztrondmiai szakértdi kétévente szervezik meg a Acedamy
of Chocolate Award csokoladés szakmai versenyt, ahol a vilag legjobb csokoladé készit6i mérik 6ssze tudasukat.
Az idei évben minden eddiginél nagyobb volt a verseny, soha ennyi termékkel nem neveztek még, tobb mint 500

palyazat érkezett a vilag 35 orszagabol.
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