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Az eddigi legrafinaltabb izdsszeallitassal mutatkozik be
a chocoMe Raffinee legujabb ize

LeguUjabb termékfejlesztéstinkre szintén rengeteg id6t szantunk, hogy a legtokéletesebb alapanyagokat
gyljtsik 6ssze. A méltan vilagszerte hires avolai mandulaszemek, a legnemesebb kakadébabokat felhasznald
francia Valrhona csokoladé készit6 vallalat lehengerl6 iz 40% kakadtartalmu tejcsokoladéja, valamint a

mar-mar szinte bodito illaty, lenylgozéen intenziv izl tonkabab nemes keverékét allitottuk dssze.

A chocoMe drazsékilonlegessége, a RAFFINEE immar a hetedik kilonleges izvilagu

kreacioval, a tonkababos tejcsokoladéval bevont avolai mandulaval jelentkezik.
»A malnas Raffinée-val szerzett londoni Great Taste Awards eztstérmunk,
valamint a mogyordés Raffinée ezlistérme az International Chocolate Awards
vilagbajnoksagan Ujabb megerdsitést jelentettek szamunkra, hogy j6 Uton
jarunk ezzel a termékkategériaval. A versenyek utan kiemelt figyelem

iranyult rank, amit egy formabonté 0sszeallitassal akartunk megragadni.”

- mondta el Mészaros Gabor, a chocoMe tulajdonosa.

Az 0] kreacio kulonlegességét a méltan vilagszerte hires avolai mandulaszemek, a

chocoMe-nél most debuitald, a francia Valrhona csokoladégyarté vallalattél érkezd
Mariage de Grand Crus 40% tejcsokolddé és a kulonlegesen Osszetett izvilagu
tonkabab triéja adja. A francia Valrhona csokoladé készitd vallalat 40%-os
kakaodtartalmu, kulonleges tejcsokoladéja az Egyenlité mentén termesztett
Forastero tipusu kakadbab, krémes tej, nadcukor és lehelletnyi malata

hazassagabol szuletett. Lehengerlé kakaoiz keveredik benne az intenziv

karamellas zamatokkal, és egy csipetnyi vaniliaval.

A finomra 6rolt tonkabab gazdag illat- és izvilaga egyszerre idézi a vaniliat, a fahéjat, a szegfliszeget és a
mandulat, a tejcsokoladéval keveredve pedig annak a lagysagat domboritja ki. Ebbe az 6rvényl8 izkohoba
mertlnek ala a sziciliai Avola-bol szarmazé porkélt mandulaszemek, amiket a fird6ézés utan kakaéporban
hempergetunk meg.

A tonkababos tejcsokoladéval bevont manduladrazsék izvildga a magukban is komplex dsszetevéknek
koszonhetben egészen kulonleges: az egyes ,héjaknak” koszdnhet8en mas-mas izek dominalnak fogyasztas
kdzben. EIBszor a poritott kakad zamata dominal, majd a mindent elsépré, béditéan tonkababos fliszerezési
tejcsokoladé tor maganak utat, amit a ropogoés avolai mandulaszemek kavalkadja s6por el, majd hagy maga

utan egy hosszan megmarado, kellemesen fliszeres aromat.
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