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A chocoMe csokoladés szakmai
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MUkodésének négy éve alatt ezuttal a legfontosabb csokoladés szakmai elismerését sikerult megszereznie
a chocoMe-nek. A magyar csokoladémanufaktira 2014 tavaszan a nemzetkozi, fuggetlen és a vilag egyik
legrangosabb csokoladéversenyén, az International Chocolate Awards-on mérettetett meg, és az eurépai

el6édontében eziist érmet nyert a mogyords Raffinée-val.

Az el6dontében dijazott termékek indulhattak az International Chocolate Awards vilagbajnoksagan is
(World Final), ahol a chocoMe mogyords Raffinée termékét szintén eziist éremmel dijaztdk a tejcsokoladés drazsé

c s

a nemzetk6zi szakmai versenyen az eurdpai elddontében és a vilagbajnoksag dontében is érmet tudott szerezni.

A verseny jelent6ségében a Michelin csillaghoz hasonlithato, mig jellegében a Bocuse d’ Or versenyhez.
A magyar manufaktiranak ez a hetedik nemzetkdzi csokoladés szakmai elismerése, 6sszesen 24 dij tulajdonosa

lett a négy év leforgasa alatt.

A Fahéjas csokoladéval bevont Piemonte-i mogyoros Raffinée:
“A vildg legfinomabbjanak tartott piemontei mogyordszemeket fahéjjal finoman dtszott, 40% kakadtartalmu
tejcsokolddé-kéntosbe burkoltuk, hogy bdrsonyosan krémes, jellegzetes iziik az édes réteg alatt is megmaradjon.”

- igy jellemezte a terméket az indulaskor Mészdros Gdbor chocolatier, a chocoMe alapitdja, tulajdonosa.

Az International Chocolate Awards-rol részletesen:

Az International Chocolate Awards egy fliggetlen verseny, ahol a legkivdlobb csokolddékésziték és legjobb
minéségl csokolddéval készlilt termékek részesiilnek elismerésben. A vilag egyetlen, teljességében flggetlen
min8&ségi csokoladé versenyeként az a céljuk, hogy a vilag legjobb csokoladéit és csokoladé mestereit
tamogassak, valamint a kis cégeket, mihelyeket, kézmUveseket akik a legkivalobb csokoladékkal dolgoznak.
Azzal, hogy ezeknek a piacoknak segitenek a ndvekedésben, a legjobb min6ségl kakadkat termel6 farmereket

is kivanjak tamogatni.

A dijat 2012-ben alapitotta sok éves csokoladés és hasonlé rendezvény szervezési tapasztalatara tamaszkodva
egy nemzetkozi partneri csoport az Egyesiilt Kirdlysdgbdl, Olaszorszdgbél és az Egyesiilt Allamokbdl.

A szabalyokat és a biralatot egy bizottsag feligyeli ami a f6 birakbol, a partner orszagok képvisel6ibdl és
fuggetlen szakértdkbdl all. Ez a bizottsag allitja fel a biralati szempontokat a versenyzd8kkel folytatott folyamatos

konzultacid soran.

A versenyt évrél-évre egyre tobb helyen rendezik meg, példaul Olaszorszagban, Angliaban, az USA-ban,
Kanadaban, a Német-Osztrak-Svajci régidban, és Skandinaviaban, hogy csak parat emlitsiink.

A regionalis gy8ztesek a vilagbajnoksagra jutnak tovabb, ahol az év legjobb versenyzgit dijazzak.

A dijra barki szabadon nevezhet barmilyen kiskereskedelmi termékkel ami a szabalyokban meghatarozott
mindségi kritériumoknak megfelel. A birdk k6zott rengeteg szakembert Gdvozolhetlnk, bloggereket,
gasztrondmiai Ujsagirokat, hivatalos kostolokat, sommelier-eket és séfeket, a verseny fébirai pedig: Martin
Christy - Seventy% (Anglia), George Gensler - Manhattan Choclate Society (USA), Nancy Gilchrist - Master of
Wine (Anglia), Monica Meschini - csokoladé és tea késtold, sommelier (Olaszorszag), Maricel Presilla - séf,
vendégl6tulajdonos és ird (USA), Alex Rast - konzultans és ételkritikus (Anglia), Michaela Schupp - chocolats-
de-luxe.de GmbH (Németorszag), Pam Williams - hivatalos késtold (USA), Eagranie Yuh - The Well-Tempered

Chocolatier csokoladé-kritikai oldal szerzdje (Kanada).
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