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Ujdonsag: bemutatkozik a ahoceMe ,Raffinée”

Tablds csokoladéi esetében a ahocoMe a liofilizdlasra (fagyasziva széritésra) eskiszik a gyimolesdk
konzervdlasa terén, mivel ezek a gyimélesok nem tartalmaznak semmilyen hozzdadott anyagot,

és megdrzik természetességiket. A liofilizalt gytmalesok sikerét tovabb gondolva it az dtlet,

hogy a ehocoMe egy olyan G terméket hozzon létre, ahol ezek a természetes gyimdlcsizek még
hangsolyosabban tudnak érvényesilni. igy sziletett meg a dhacote Raffinée dtlete, mely most keriilt
bemutatdsra Magyarorszégon. ,A ehecoMe tablakon a gyimdlesdk inkabb kiséréi a csokolddéknak;
ezért a dhocoMe Raffinde esetében az volt az elképzelés, hogy a gyimdles és a csokoladdé ardnya még
hangsilyosabb legyen, vagyis épp csak annyi csokolddéval vonjdk be a meggy- és eperszemeket, hogy
a fermészetes izélmény megmaradjon — ugyanakkor megjelenjen a csokolédé kellemes kisér&ize is”

- mondta el Mészdros Gdbor, a dhocoMe tulajdonosa.
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Cukormentes ehocoMe t1ablak, Oroszorszagi megjelenés

Az 8sz mésik nagy termékfejlesztése a ahocoMené| a cukormentes tablés csokoladék megjelenése
Magyarorszagon. ,Nem szerettik volna elvenni cukorbetegektsl, valamint cukrot nem fogyasztéktol
az esélyt, hogy &k is élvezhessék termékeinket” - szamolt be Mészaros Gabor a dontés hétterérdl. A
ahocoMe cukormentes csokolddéjanak alapanyagdul szintén specidlis belga csokolddé szolgdl, mely
harménikusan telt izvilagt, kivalé min8ségl kakadbabbdl (53,9% kakad szarazanyag tartalommail)
készilt, 100% tisztasdgo kakadvajbél, bourbon vaniliabél és a cukrot helyettesitd maltitélbsl all. A

cukormentes csokolddék oktébertdl elérhetéek.

Végiil, de nem utolsésorban, még egy remek hir a asacoMe hdza 14jardl: a csokoladék mostantdl elérhets
mér Oroszorszégban is. A magyar termékbevezetésekkel parhuzamosan zajlott a aheceMe oroszorszagi
piacralépésének folyamata is. A ahacete gyonydr( tablai szeptember elején mutatkoztak be a Hyatt
Ararat szélloddban moszkvai Gjségirdknak, bloggereknek, valamint a véllalat részt vett az éridsi

World Food Moscow élelmiszeripari kidllitdson is, ahol éridsi tetszést aratott. Kezdetben Stvenféle el8re

elkészitett chocoMe kreécidval taldlkozhatnak az orosz gurmék, késébb a vélaszték bévilni fog.

Tovdbbi info:
chocoMe Kft.
marketing@chocoMe.hu

Hattéranyag a chiocoMe Raffinée termékeirdl

A gyimolesok beboritdsdhoz 65% kakadtartalmi étcsokoladét haszndlunk: az eper természetes
édességét igy enyhe kesernyés izével finoman ellenstlyozza, a meggyszemeknél pedig a hozzdadott

kakaodval balanszirozzuk az izeket.

A két kivélasztott liofilizalt gyimdles nem a teljes kindlatot jelenti: a ahacote kindlatéban nemrég
debitdlt, a vilag legfinomabb mogyoréjanak titulélt piemonte-i mogyorészemek is vékony

csokolddébunddba 6ltéznek a Raffinée kedvéért.
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A kizarélag az olaszorszdgi Langhe-hegyek lankdin megterm& piemonte-i mogyoré zamatosan krémes
aromdijét a kildnleges terméfold, a tenger felél begylriz8, magas sétartalmi levegd és az éllandéd
napsités alakitotta tokéletesre. Barsonyosan krémes, karakteres ize nagyszerGen kiegésziti a 40%

kakaétartalmi fahéjas tejcsokolddé egzotikumét.

A tablas csokolddékndl mar j6l megismert kilonleges mindségl csokolddéval drazsirozott chocotle
Raffinée szemek egy elegdns, ajandékdobozként is funkciondlé tartéban keriltek elhelyezésre, melynek
tetejét eltavolitva egy formatervezett kehelyben terilnek szét — igy szinte azonnal fogyaszt@sra is kinaljék

magukat - kilénlegesen esztétikus talalésban.

A ghiocoMe Raffinée két kildnbozE gylimdlesizben — ezek a liofilizlt eper és meggy - valamint a

piemonte-i mogyordszemekkel debital a piacon.
achocoMe Raffinée termékek:
RF101 Ftcsokoladéval bevont liofilizélt eperszemek 100g

RF102 Ftcsokoladéval, kakadporral bevont meggyszemek 100g

RF103 Fahéjas tejcsokoladdéval bevont Piemonte-i mogyord 120g




