


Bemutatkozas

A chiocoMe azzal a merész elhatarozassal jott 1étre, hogy elkészitse a toké-
letes izvilagu csokoladét. Mivel ez mindenkinek mast jelent, ezért
csokoladé-manufakturank egyedi igények alapjan sajat kezlileg késziti el
kizarolag csucsmindsegl alapanyagokbol termékeit. Minden egyes tabla
csokoladé elkészitésénél kilonds figyelmet forditunk arra, hogy ne csak
kilénleges iz-, hanem esztétikai élményt is nyujtsanak!

Hogyan?

A csokoladék gyartasanal harom kilénb6z6 csokoladéalapot hasznalunk,
amelyeket a Callebaut-tdl, a vilag legnagyobb prémium csokoladégyarto
vallalatatol vasarolunk:

- 65.1% kakao tartalmu Fortina Finest Selection étcsokoladét, mely az
ecuadori Arriba és azsiai kakébabok nemes keveréke,

- Ecuadori Arriba szemekbdl készilt 39% kakotartalmu tejcsokoladét,

- Bourbon vaniliaban gazdag fehér csokoladét.

A chiocoMe a csokoladékat tdbb mint 70 olyan kilénb6z6 - jorészt
Olaszorszagbdl, Franciaorszagbdl és Németorszagbdl importalt —
feltétekkel késziti el, mint a nem szokvanyos fliszerek, liofilizalt
gyimolcsok, olajos magvak, példaul:

- a vilag legjobbjanak tartott brontei pisztacia,

- makadam- és pekandio,

- ehet6 virdgok (rdzsa, ibolya, jazmin),

- voérésboros tengeri so, vagy akar a Hawaii-szigetekrdél érkez6 fekete
szin( so,

- akar 6t kuldonboz6 féle chili,

- a csokoladé izét kihangsulyozo koriander vagy kardamom,

- valddi, 23 karatos ehet6 arany.

Minden egyes tabla csokoladéra maximum 6t kulénb6z6 feltét kerilhet, igy a
lehetséges variacidok szama korilbelll 60 millid!



Mindez miért lehet érdekes az On cége szamara?

Mert csokoladéink személyre szabhatdsaguknak, egyediségiknek és kialakitdsuknak készénhetéen tokéletes
ajandéktargyak lehetnek cége dolgozdi, illetve lzleti partnerei szamara. Emellett kildnleges promdcidés ajandékkeént
is felhasznalhatok az egyes chocoMe tablék a legkuldnfélébb aktivitasok soran. A ehocotMe csokoladék reprezen-
tativ megjelenésiiknek készénhetéen fogadasokon, vallalati Ginnepségeken, partikon, vagy akar eskivén is értékes
ajandékkeént szolgalhatnak. A ehocoMe csokoladéval egy olyan egyedi, izletes és akar cégének arculati elemeit is
magan hordozé ajandéktargyat készittethet, amely egyarant tanuskodik fantaziardl, innovaciordl és odafigyelésrdl.

Alapesetben a www.chocome.hu oldalra latogatva allithatja 6ssze a kivant csokoladét és adhatja le rendelését.
50 darabot meghaladd mennyiség felett kérje egyedi ajanlatunkat az info@chocome.hu e-mail cimen. 1000 darabot
meghaladd rendelés felett a csokoladék teljesen egyedi tervezésl, sajat céges arculati elemekkel ellatott dobozokba
csomagolhatoak.

Amennyiben felkeltettik érdekl8dését, varjuk jelentkezését az alabbi elérhetéségek valamelyikén:

chocoMe Kft.

www.chocome.hu

1135 Budapest Szt. LaszI6 ut 14.
info@chocome.hu
+3630/5131990

Meszaros Gabor
chocolatier

chocoMe a médiaban:
http://www.chocome.hu/chocome/chocomeamediaban



ARRIBA TEJCSOKOLADE 39%

Az ecuadori Arriba kakadbab kizardlag az Andok egyenlitéh6éz kbzel es6 részén terem.

A jellegzetes klimanak és a kulonleges termd&fold kombinacidjanak készdénhetéen a szemek
semmivel 6ssze nem téveszthetd zamattal rendelkeznek. A 39%-o0s kakadtartalmu, Arriba kakadbab
felhasznalasaval készitett tejcsokoladé az intenziv kakad zamata mellett egzotikus gyimolcsok és
fliszerek, valamint a krémesen szétoml¢ tej izét hordozza.

FORTINA FINEST SELECTION ETCSOKOLADE 65 1%

65.1% kakaotartalmu étcsokoladé a nyelven taldlhaté szinte 6sszes izlel6bimbd szamara kinal
meglepetéseket. EI&szér a dominans kakaod iz keveredik egy leheletnyi keserl aromaval, fahéjjal és
gyOmbérrel, majd hirtelen elétér a Bourbon vanilia, citrusos gyimolcsdk nektarjaval keveredve. A
Fortina Finest Selection étcsokoladé csakis a legjobb min6ségl equadori Arriba, illetve a tipikusan
vordses szinl azsiai kakadbabok nemes keveréke.

FEHERCSOKOLADE
A Bourbon vaniliaban gazdag Callebaut fehér csokoladé valogatott, mindségi kakadbabbdl sajtolt
100%-0s kakadvajbdl készul. A krémes tejet remekdl kiegésziti a buja vanilia kilénleges, semmivel
6ssze nem téveszthet6 zamata, végeredményként simogato, kiegyensulyozott izélményt
hagyva a szajban.
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